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Cisternele cu capac flotant model SPA sunt realizate din inox alimentar AISI 304 având compoziţia X5 Cr
Ni 18/10 conform Directivei Europene DM 21, fiind recomandate pentru stocarea şi fermentarea liberă a
vinurilor sau a altor lichide de natură alimentară.

Cisternele SPA sunt livrate în următoarea compoziţie:

1. Cilindru cisternă inox,
2. Capac flotant inox, cu bordură - locaş pt camera de aer şi orificiu montare supapă evacuare
3. Cutie cu accesorii care conţine la rândul ei :

- robinet sferic cromat cu picurător
- cameră aer din material plastic alimentar cu racord aluminiu şi coliere
- pompă cu manometru pentru umflare cameră aer
- tub plastic transparent de legatură între pompă şi camera aer
- sfoară susţinere capac flotant
- supapă evacuare a eventualelor gaze acumulate în interiorul cisternei

Pentru utilizarea cisternei, componentele se montează în felul următor:
- se înfăşoară o bandă subţire de teflon pe robinetul sferic care se înfiletează în mufa

(manşonul) sudat/ă, prevăzut cu filet interior, aflat la baza cisternei
- se montează supapa din plastic alb pentru evacuare gaze pe capacul flotant, în orificiul

special practicat în capac, astfel încât capacul să fie prins între piuliţa din plastic a supapei şi
partea superioară a acesteia care conţine camera de refulare cu bilă, dispunându-o cu partea
bombată deasupra capacului

- se leagă sfoara de susţinere a capacului de urechea sudată pe centrul capacului
- se montează camera de aer pe circumferinţa capacului (este indicat ca această operaţiune

să fie făcută de 2 persoane) prin introducerea capătului de umflare în interiorul orificiului de pe
circumferinţa acestuia şi întinderea camerei elastice pe tot conturul capacului. Ulterior pe capatul
liber al orificiului de umflare se introduce un colier de strângere

- se montează piesa de legătura din aluminiu cu un capăt în orificiul de umflare al camerei şi
cu celălalt în tubul de legătură şi se trag colierele, cu un patent, peste canalele acesteia astfel
încât să se realizeze strângerea, evitand pierderile de aer

- se montează la capătul opus tubului de legătură pompa cu manometru, introducând anterior
pe tub colierul şi trăgându-l pe capăt spre pompă pt a realiza strângerea

- se introduce vinul în cisternă până la înălţimea dorită şi se aşează capacul în plutire pe vin
fără a fi susţinut pentru a înlătura orice peliculă de aer. Se deschide uşor robinetul din alamă al
pompei pentru a facilita intrarea aerului şi se pompează până în momentul în care camera de
aer umflă şi exercită presiune pe peretele cisternei şi capac, acesta rămânând fixat ferm, fără a
permite intrarea aerului, după care se închide robinetul pompei închizând astfel circuitul de aer,
pompa rămânând agăţată de marginea cisternei

- dacă se doreşte golirea unei cantităţi de vin, se deschide robinetul pompei, aerul din camera
ieşind, se goleşte cantitatea de vin dorită prin robinetul de la baza cisternei, după care se umflă
din nou camera de aer realizându-se etanşarea capacului la alt nivel


